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Entrées 

Mezze à la mauricienne    
Mauritian mezze 

Bruschetta feta et poire pochée au vin rouge
Feta cheese bruschetta with fresh pear poached 
in red wine                 

Infinity roll au saumon et thon
Salmon and tuna infinity roll

Nigiri au bœuf
Beef nigiri

Tartare de saumon, assaisonnement acidulé au combava
Salmon tatare, sour dressing with baffir lime

Terinne de canard et condiments
Duck terrine with condiments

Tapas Froides

Croquettes de fromage et jalapenos
Chili cheese poppers

Short ribs d'agneau australien et “piment cari” 
Lamb short ribs with “piment cari” 

Tranches de bœuf sauté à la mauricienne
Mauritian style sauteed beef slices     

N’joy pizza à la truffe et fontina
N’joy pizza with black truffle and fontina cheese 

Arancini de risotto à la tomate séchée et fromage
Risotto arancini with sundried tomato and cheese

Ourite safranée                                                                                                      
Octopus with turmeric 

Tapas Chaudes

Salade de mesclun et tartines de chèvre chaud
Mesclun salad with warm goat cheese   

Salade de fruits de mer, vinaigrette passion
Seafood salad, passion fruit dressing   

Tacos de poisson au citron et coriandre                                                                               
Fish tacos with lemon and coriander

Sandwich *disponible uniquement pour le midi / available only for lunch 

Club sandwich au poulet et mayonnaise au curry 
Chicken club sandwich with curry mayo            

Ciabatta au porc et légumes croquants
Porc ciabatta sandwich with crunchy veggies      
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Salade de mesclun et tartines de chèvre chaud
Mesclun salad with warm goat cheese   

Salade de fruits de mer, vinaigrette passion
Seafood salad, passion fruit dressing   

Tacos de poisson au citron et coriandre                                                                               
Fish tacos with lemon and coriander

Sandwich *disponible uniquement pour le midi / available only for lunch 

Club sandwich au poulet et mayonnaise au curry 
Chicken club sandwich with curry mayo            

Ciabatta au porc et légumes croquants
Porc ciabatta sandwich with crunchy veggies      

RS 1,250

Joue de bœuf braisée au poivre sauvage et compotée
de choux vert au lard boucané
Slow cooked beef cheek with wild peppercorns,
braised green cabbage, smoked lard

Cuisse de poulet rôti, sauce BBQ et pomme 
de terre confite
BBQ marinated roasted chicken leg, candied potatoes                                                                                                               

Tagliatelle crémeuse au boeuf
Creamy beef tagliatelle pasta 

Assiette de fruits de mer au beurre d’ail 
Seafood platter, garlic butter sauce   

Filet de poisson grillé, jardinière de légumes
Grilled fish filet, mixed garden vegetables

Gyoza de légumes, oignons caramelisés
et bouquet de salade
Vegetable gyoza, caramelised onion, mixed leaves

Classic
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Planche de charcuterie d’Italie et condiments
Cold cut platter and condiments

Ardoise de sushi et sashimi – 15pcs                                                                                                 
Sushis and sashimi platter

Croquettes d’arouille                                                                                              
Taro roots croquettes

Panier de gajacks à la Mauricienne                                                                                               
Mauritian fritters basket

Panier de frites aux épices de N’joy
Spicy N’joy fries

N’joy Burger (beef, lamb, chicken, fish, veg) 
and wedges 

N’joy Wagyu Beef Burger au foie gras 

Fish N’chips

Purée de pommes de terre
Mashed potatoes

Pièce du Boucher
Butcher’s cut



Joue de bœuf braisée au poivre sauvage et compotée
de choux vert au lard boucané
Slow cooked beef cheek with wild peppercorns,
braised green cabbage, smoked lard

Cuisse de poulet rôti, sauce BBQ et pomme 
de terre confite
BBQ marinated roasted chicken leg, candied potatoes                                                                                                               

Tagliatelle crémeuse au boeuf
Creamy beef tagliatelle pasta 

Assiette de fruits de mer au beurre d’ail 
Seafood platter, garlic butter sauce   

Filet de poisson grillé, jardinière de légumes
Grilled fish filet, mixed garden vegetables

Gyoza de légumes, oignons caramelisés
et bouquet de salade
Vegetable gyoza, caramelised onion, mixed leaves

Planche de charcuterie d’Italie et condiments
Cold cut platter and condiments

Ardoise de sushi et sashimi – 15pcs                                                                                                 
Sushis and sashimi platter

Croquettes d’arouille                                                                                              
Taro roots croquettes

Panier de gajacks à la Mauricienne                                                                                               
Mauritian fritters basket

Panier de frites aux épices de N’joy
Spicy N’joy fries

N’joy Burger (beef, lamb, chicken, fish, veg) 
and wedges 

N’joy Wagyu Beef Burger au foie gras 

Fish N’chips

Purée de pommes de terre
Mashed potatoes

Pièce du Boucher
Butcher’s cut

Tiramisu fait maison  

Bananes flambées
Flamed banana   

Cheesecake 

Sélection de glaces et sorbets 
Ice creams and sorbets selection

Café Gourmand N’joy 
N’joy Cafe gourmand  

Desserts
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