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Houmous de pois chiche et pain pita @
Chickpeas hummus and pita bread

Bruschetta marlin fumé et avocat
Smoked marlin and avocado bruschetta

Terrine de foie gras au pain d’épice et confiture de fig blanche
Foie gras terrine, gingerbread and white fig jam

Infinity roll au saumon & thon
Salmon & tuna infinity roll

Rouleau arc-en-ciel @
Rainbow roll

Sashimi de poisson du jour, marinade coco et combava
_/& Fish of the day sashimi, coconut, and kaffir ime marinade

:f's/; Rillette de cerf et papaye verte confite

\_{ Venisson rillette and green papaya pickle

N

NQ

Beignets de calamar et sauce aigre doux
Crispy calamari and sweet and sour sauce

Crevettes dynamite
Dynamite prawns

N

TAPAS CHAUDES

Poulet croustillant, sauce piquante
Crispy chicken & hot spicy sauce

Cotes de porc fumé
Smoked porc ribs

Tranches de boeuf sauté a la mauricienne
Mauritian style sauteed beef slices

Short ribs d'agneau Australien et “piment cari”
Australian short lamb ribs with “piment cari”

N’joy pizza a la truffe et fontina @
N’joy pizza with black truffle and fontina cheese

~N

N
HOT TAPAS

N’joy pizza au poulet fumé
N’joy pizza with smoked chicken

Ourite safranée
Octopus with turmeric

'/ Salade Cesar au poulet et ananas confit
Caesar salad with chicken and pickled pineapple

Burrata di bufala, marmelade de bergamote et focaccia
Burrata di bufala, bergamot marmelade and focaccia

~ Salade de crevettes et papaye verte, vinaigrette de tamarin
— Green papaya and shrimp salad, tamarind vinaigrette

~ Velouté de choux fleur et quenelle de ricotta @
Cauliflower velouté and ricotta quenelle

Tacos de chair de crabe et avocat
Crab meat and avocado tacos

Sandwich *Déjeuner uniquement / Lunch only

Club sandwich au poulet, bacon et mayonnaise au curry
Chicken and bacon club sandwich with curried mayonnaise

Croque Monsieur au jambon de porc
Croque Monsieur with ham

Rs 350

Rs 475

Rs 1,400

Rs 700

Rs 425

Rs 600

Rs 650

Rs 450

Rs 650

Rs 400

Rs 675

Rs 950

Rs 900

Rs 600

Rs 550

Rs 650

Rs 500

Rs 750

Rs 650

Rs 450

Rs 1,050

Rs 550

Rs 550
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LES CLASSIQUES

Classics

N\

N
N\

Piéce du boucher servis avec des frites et salades
Butcher’s cut served with fries

Filet de poisson snacké, chayotte safranée et
chatini de noix de coco
Seared fish fillet, saffron chayote, and coconut chutney

Gambas roties au beurre, riz blanc et salade
Butter roasted Tiger prawns, plain rice and salad

Langouste grillée a I'ail et citron
Grilled lobster with garlic and lemon

Curry de crevettes au lait de coco et citronelle
Shrimp curry with coconut milk and lemongrass.

Penne au poulet braisé au cépes, jus de viande,
feuille de roquette

Penne with braised chicken & porcini mushrooms,
meat juice, roquette leaves

Steak de boeuf grillé, salade de sucrine et wedges
Beef steak, babygem salad and wedges

Souris d’agneau braisée aux olives, polenta crémeuse
et petit Iégumes

Braised lamb shank, creamy polenta, and baby vegetables

Blanc de poulet en croute de curry, chatini de pomme

~ de terre, oignon caramélisé au thym
- Curry-crusted chicken breast, potato chutney,

caramelized onion with thyme

Cuisse de poulet roti, sauce BBQ et pomme de terre confites

BBQ marinated roasted chicken leg, confit potatoes

Planche de charcuterie d’Italie et condiments
Cold cut platter and condiment

Assiette de fromage
Cheese platter

Ardoise de sushi et sashimi - 15pcs / 25pcs
Sushis and sashimi platter

Croquettes d’arouille
Taro roots croquettes

Panier de gajacks a la Mauricienne
Mauritian fritter basket

Panier de frites aux épices de N’joy
Spicy N’joy fries

N’joy Burger (beef, lamb, chicken, fish, veg) and wedges
N’joy Wagyu Beef Burger au foie gras

Fish N’chips

SIDES

Purée de pommes de terre

Mashed potatoes

Bol de riz
Rice bow/

Salade
Salad

Légumes au beurre
Buttered vegetables

Rs 1650

Rs 900

Rs 1,250

Rs 1,950

Rs 650

Rs 750

Rs 1,650

Rs 950

Rs 650

Rs 650

RS 750/Rs 1,350
1509/300g

Rs 700

Rs 1,150/Rs 1,600
15pcs / 25pcs

Rs 425

Rs 425

Rs 250

Rs 650
Rs 1,250

Rs 650

Rs 250

Rs 100

Rs 250

Rs 250



Rs 350
Rs 350

Bananes flambées
Tiramissu fait Maison

Flamed bananas
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