
Brunch(és)
Vous êtes

N’Joy, La Cuvette, Grand Baie | Dimanche, 10h-15h

Eggs - served with roasted potatoes and bacon or chicken sausages
Oeufs - Servis avec des pommes de terre rôties et du bacon ou des 
saucisses de poulet

Omlette Rs 375                                                                                                                             

Scrambled eggs Rs 350
Oeufs brouillés 

Fried eggs Rs 350
Oeufs au plat

Egg Benedict Rs 375
Oeuf Bénédicte

Poached eggs Rs 350
Oeufs pochés

Soft boiled eggs Rs 350
Oeufs à la coque

FISHERMAN’S CHOICE / CHOIX DU PÊCHEUR
Salmon Tartar with golden egg Yolk Confit in Soy Sauce Rs 580
Tartare de Saumon au jaune d’oeuf doré confit à la sauce soja 

Tempura battered crispy shrimp roll Rs 400
Rouleau de crevettes croustillantes enrobées
de pâte Tempura 

Buttery seafood gratin and toasted baguette Rs 650
Gratin de fruits de mer et baguette grillée

Smoked Marlin on toast with guacamole Rs 380
Marlin fumé sur toast et guacamole

CARNIVORE’s CHOICE / CHOIX DU CARNIVORE

Served with baked beans and roasted potatoes
Servi avec des baked beans et des pommes de terre rôties

Ground beef steak with fried egg, bacon and cheese Rs 750
Steak de bœuf haché avec œuf au plat, bacon et fromage

Minced chicken steak with fried egg, bacon and cheese Rs 750
Steak de poulet haché avec œuf au plat, bacon et fromage 



Brunch(és)
Vous êtes

N’Joy, La Cuvette, Grand Baie | Dimanche, 10h-15h

Eggs - served with roasted potatoes and bacon or chicken sausages
Oeufs - Servis avec des pommes de terre rôties et du bacon ou des 
saucisses de poulet

Omlette Rs 375                                                                                                                             

Scrambled eggs Rs 350
Oeufs brouillés 

Fried eggs Rs 350
Oeufs au plat

Egg Benedict Rs 375
Oeuf Bénédicte

Poached eggs Rs 350
Oeufs pochés

Soft boiled eggs Rs 350
Oeufs à la coque

FISHERMAN’S CHOICE / CHOIX DU PÊCHEUR
Salmon Tartar with golden egg Yolk Confit in Soy Sauce Rs 580
Tartare de Saumon au jaune d’oeuf doré confit à la sauce soja 

Tempura battered crispy shrimp roll Rs 400
Rouleau de crevettes croustillantes enrobées
de pâte Tempura 

Buttery seafood gratin and toasted baguette Rs 650
Gratin de fruits de mer et baguette grillée

Smoked Marlin on toast with guacamole Rs 380
Marlin fumé sur toast et guacamole

CARNIVORE’s CHOICE / CHOIX DU CARNIVORE

Served with baked beans and roasted potatoes
Servi avec des baked beans et des pommes de terre rôties

Ground beef steak with fried egg, bacon and cheese Rs 750
Steak de bœuf haché avec œuf au plat, bacon et fromage

Minced chicken steak with fried egg, bacon and cheese Rs 750
Steak de poulet haché avec œuf au plat, bacon et fromage 

The T-REX Platter Rs 1,350
Roasted chicken, ham, cheese, roast beef, fried eggs,
bacon, pork sausage, lamb meat balls
Poulet rôti, jambon, fromage, boeuf rôti, oeufs au plat,
bacon, saucisse de porc, boulette d’agneau

Beef stew and Yorkshire Pudding Rs 500
Ragoût de Boeuf et Yorkshire Pudding 

Chicken Sausage Rolls with onion gravy Rs 575
Rouleaux de Saucisses au poulets avec sauce à L'oignon

VEGETARIAN CORNER / COIN VÉGÉTARIEN
Local veggies cooked in Arrabbatia sauce Rs 350
Légumes locaux cuits dans une sauce Arrabbatia 

“Pissaladière” with roasted vegetables and feta Rs 475
« Pissaladière » avec légumes rôtis et feta 

Toasted Camembert and leafy salad Rs 500
Camembert grillé et salade verte 

Mauricien Platter / Assiette mauricienne Rs 750

SIDES // PLATS D'ACCOMPAGNEMENT

Mash / Pomme de terre en purée Rs 200

Roasted Vegetables / Légumes Rôtis Rs 200

Baked Beans Rs 200

Rice / Riz Rs 100

Mix Salad / Salades Mixtes Rs 230

N’Joy fries / Frites Rs 200 

PASTRIES // PÂTISSERIES
Basket of freshly baked pastries Rs 300
Panier de viennoiseries fraîches

Thin apple tart Rs 300
Tarte fine aux pommes 

Café gourmand Rs 300

Fresh fruit platter Rs 350
Assiette de fruits frais 


